
 

 

 

 

 

 

 

 

Банкет СТАНДАРТ   

2500 рублей на человека 
 

 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ  

 

 

Мясное ассорти 80 г. 

Ростбиф Black Angus, язык говяжий, буженина,  солонина. 

 

Рыбное ассорти 60 г. 

Семга слабосоленая, масляная рыба холодного копчения, тосты со шпротами. 

 

Соленья 80 г. 

Огурцы бочковые, помидоры, перец острый, капуста гурийская, капуста квашеная,  патиссоны, 

черемша. 

 

Овощи свежие 75 г. 

Помидоры, огурцы, перец болгарский, редис, зелень. 

 

Оливки и Маслины 30 г. 

 

Холодец  «Праздничный» с хреном и горчицей 150/30 г. 

 

Фруктовая ваза 170 г. 

Клубника, ананас, зеленый виноград, киви, мандарин, банан, яблоко. 

 

Хлебная корзина 

САЛАТЫ 

 

  

Оливье с куриным филе 120 г. 

 

Сельдь под шубой 120 г. 

 

Ягвурст салат 130 г. 

С копчеными колбасками, куриным филе гриль, деревенским картофелем и фирменной заправкой.   

 

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ  

 

Жюльен грибной классический 65 г. 

 

 

 

 

 

 



ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 

 

 

Ассорти фирменных шашлыков 150/50 г. 

Из свинины, курицы и телятины, приготовлены на березовых углях в хоспере. 

 

Форель радужная запеченная 125/50 г. 

Приготовлена с ароматными травами на березовых углях в хоспере. 

 

Гарнир 70/130 г. 

Овощи гриль или картофель по-деревенски 

 

 

НАПИТКИ 

 

 

Чай / кофе - без ограничений  

 

 
 

ПРИ ЗАКАЗЕ БАНКЕТА ДЕЙСТВУЮТ СПЕЦИАЛЬНЫЕ ЦЕНЫ НА 

 КРЕПКИЙ АЛКОГОЛЬ И ВИНО* 

 

ПРИ ЗАКАЗЕ ОТ 200 000 РУБЛЕЙ ДАРИМ 30 ЛИТРОВ ПИВА 

 

 
 

По всем вопросам Вы можете обратиться по телефонам: 

Бавариус  Фрунзенская: + 7 (499) 245-23-95, +7 925-876-02-60 

Бавариус  Маяковская: + 7 (495) 699-42-11, +7 910-467-56-81 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Наши банкетные правила  

1. обслуживание компаний от 10 человек осуществляется по предварительному заказу, за 3 дня до 

предполагаемой даты банкета  

2. 10% за обслуживание включаются в чек дополнительно  

3. предоплата составляет не менее 30% от суммы банкета 

4. при заказе по банкетному предложению скидка по карте гостя не действительна  

 

 

*прейскурант уточняйте у банкетного менеджера 


